
La tradición del bacalao



NOSOTROS
 En el mercado desde 1990

 Producto saludable y de 
calidad manteniendo  la 
tradición del bacalao salado

 Su original forma de 
conservación hace que se 
duplique su valor nutricional

 Sabor y textura únicos.



NUESTROS PRODUCTOS  
BACALAO GADUS MORHUA 

SALADO Y DESALADO



FORMATOS DE VENTA

 Bandejas de porexpán de: 
250gm/500gm/1kg

 Cajas de porexpán de: 
2kg/3kg/5kg/8kg

 Cajas de cartón de 10kg. y 25kg.
 Envases plásticos tipo TUPPER :
 500gm./1000gm./ 5kg. (con tapa)



SABROSAS RECETAS
AJOARRIERO

(BACALAO DESMIGADO)

Rápida, sabrosa, 
nutritiva, natural,

Las mejores recetas son 
aquellas que se hacen 
con mucho amor y 
mucha calma. Si además 
empleamos el bacalao de 
Salazones Udana el 
resultado será éxito 
seguro.



ALIMENTO VERSATIL BACALAO FRITO 
CON PIMIENTOS 
ROJOS Y VERDES

En este plato, el bacalao una vez 
que se rehidrata , gana  un cuarto 
de su peso, lo que supone que es 
un alimento que cunde.
Una vez desalado ya se puede 
consumir. Si se quiere cocinar 
admite frituras, cocciones, 
guisos, ensaladas,……….

Rico en Omega-3, sin gluten, ni
azúcares, ni fosfatos. Natural 
como la vida misma 



LA TRADICION DEL BACALAO 


