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* Su original forma de
conservacion hace que se
duplique su valor nutricional

* Sabory textura unicos.
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UESTROS PRODUCTOS salazones T -

BACALAO GADUS MORHUA
SALADO Y DESALADO
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FORMATOS DE VENTA

* Bandejas de porexpan de:
250gm/500gm/1kg

* Cajas de porexpan de:
2kg/3kg/5kg/8kg

* Cajas de carton de 10kg. y 25kg.

* Envases plasticos tipo TUPPER :

* 500gm./1000gm./ 5kg. (con tapa)
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SABROSAS RECETAS salazones e

AJOARRIERO
(BACALAO DESMIGADO)

A

Rapida, sabrosa,
nutritiva, natural,

Las mejores recetas son
aquellas que se hacen
con mucho amory
mucha calma. Si ademas
empleamos el bacalao de
Salazones Udana el
resultado sera éxito
seguro.
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ALIMENTO VERSATIL sacaraorrio

CON PIMIENTOS
ROJOS Y VERDES

En este plato, el bacalao una vez
que se rehidrata , gana un cuarto
de su peso, lo que supone que es
un alimento que cunde.

Una vez desalado ya se puede

% consumir. Si se quiere cocinar
admite frituras, cocciones,
guisos, ensaladas,..........

. Rico en Omega-3, sin gluten, ni
| azucares, ni fosfatos. Natural
como la vida misma
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SALAZONES UDANA, S.L. | Pol. Ind. Alkaiaga ® C/ Banarta, 8 - Pab. 23 - Lesaka - Navarra
Tel.: 948 63 15 36 » Fax: 948 63 15 50 ¢ bacalao@salazonesudana.com ¢ www.salazonesudana.com



